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ltallap /Drink List / Getranke Karte

Koktélok / Cocktails

Cuba Libre 2 790 Ft

Lime - Bacardi fehér rum - Coca-cola
Lime - Bacardi white rum - Coca-cola

Tequila Sunrise Q 790 Ft

Narancs - Tequila Sierra Silver - narancslé - granatalma szirup
Orange - Tequila Sierra Silver - Orange juice - Grenadine syrup

Shaken Lemonade 2 790 Ft

Absolut Blue Vodka - limonddé szirup - uborka - citrom - rozmaring - szédaviz
Absolut Blue Vodka - Lemonade syrup - Cucumber - Lemon - Rosemary - Sparkling water

Negroni 9 790 Ft

Bombay Gin - Campari Bitter - Martini Rosso - narancs
Bacardi white rum - Campari Bitter - Martini Rosso - Orange

Pina Colada 2 790 Ft

Bacardi fehér rum - anandszlé - kdkusz szirup - tejszin
Bacardi white rum - Pineapple jucie - Coconut syrup - Cream

Aperol Spritz 9 990 Ft

Aperol likdr - Villa Sandi Prosecco - narancs - szédaviz
Aperol ligueur - Villa Sandi Prosecco - Orange - Sparkling water
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Gin Tonic Specialitasok / Gin Tonic Specialities

Holiday Gin Tonic
Bombay Sapphire Gin - tonic - eperplré - citrom - rozmaring - bordkabogyd
Bombay Sapphire Gin - Tonic - Strawberry puree - Lemon - Rosemary - Juniper berry

Botanic Garden
Bulldog London Dry Gin - tonic - citrom - fahéj - csillaganizs - rozmaring - borékabogyd
Bulldog London Dry Gin - Tonic - Lemon - Cinamon - Aniseed-tree - Rosemary - Juniper berry

Mediterran Rosa
Malfy Rosa Gin - tonic - grapefruit - rozmaring - bordkabogyd
Malfy Rosa Gin - Tonic - Grapefruit - Rosemary - Juniper berry

Hendrick’'s Gin Tonic
Hendrick’s Gin - tonic - citrom - uborka - rozmaring - borékabogyd
Hendrick’s Gin - Tonic - Lemon - Cucumber - Rosemary - Juniper berry

Alkoholmentes koktélok / Nonalcoholic Coktails

Virgin Pina Colada
Ananaszlé - tejszin - kdkuszszirup
Pineapple juice - Cream - Coconut syrup

Bora-bora
Lime - anandszlé - gydmbér - grdnatalma szorp
Lime - Pineapple juice - Ginger ale - Pomegranate syrup

3290 Ft

3490 Ft

3490 Ft

3 690 Ft

1990 Ft

1990 Ft
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Lik&rok / Liqueurs (4 cl)

Malibu 1800 Ft
Bailey’s 1900 Ft
Rum (4 cl)

Bacardi Carta Blanca 1 900 Ft
Whisky (4 cl)

Jameson 2 200 Ft
Jack Daniel's Tennessee 9 300 Ft
Chivas Regal 12 years 2 800 Ft

Vermutok /Vermouths (8 cl)

Martini Bianco 1900 Ft
Martini Extra Dry 1900 Ft
Martini Rosso 1 900 Ft

Cognac, Brandy (4 cl)

Metaxa 5* 1900 Ft
Remy Martin XO 4900 Ft
Henessy Fine de Cognac 6 900 Ft
Vodka (4 cl)

Finlandlia 1900 Ft
Absolut Blue 1990 Ft
Beluga Noble 3900 Ft

Panyolai palinkak / Spirits (4 cl)

Elixir fekete cseresznye / Black cherry 2 600 Ft
Elixir birsalma / Quince 2 600 Ft
Elixir Irsai Olivér / Grape 2 600 Ft
Elixir kajszibarack / Apricot 2900 Ft
SQ szatmaéri szilva / Premium plum 2900 Ft
SQ vilmoskérte / Premium pear 2900 Ft

Keser(k / Bitters (4 cl)

Jagermeister 1790 Ft
Zwack Unicum 1790 Ft
Zwack Unicum Szilva 1790 Ft
Campoari Bitter (8cl) 2 900 Ft
Tequila (4 cl)

Sierra Silver 2 300 Ft
Sierra Gold 2300 Ft
Gin (4 cl)

Bombay Sapphire Gin 2 300 Ft
Bulldog London Dry Gin 2 600 Ft
Malfy Gin Rosa 2800 Ft
Hendrick’s Gin 3300 Ft

Pezsgdk / Champagne (0,751)

Torley Alkoholmentes /alcohol free 6 900 Ft
Torley Excellence

Sarga Muskotaly Doux (édes / sweet) 8500 Ft
Hungaria Extra Dry 12 900 Ft
Villa Sandi Rosé Il Fresco 12 900 Ft
Villa Sandi Prosecco 0,1 | 1890 Ft
Villa Sandi Prosecco 12 900 Ft

Csapolt sérok / Draft Beers
Soproni 0,3 | 990 Ft
Soproni 0,5 | 1590 Ft

Palackozott sordk / Bottled Beers

Heineken 0,33 | 1590 Ft
Heineken alkoholmentes (Non-alcoholic) 0,331 1590 Ft
Asahi 0,33 | 1590 Ft
Peroni Nastro Azzuro 0,33 | 1590 Ft
Birra Moretti 0,33 | 1590 Ft
Miller 0,33 | 1590 Ft
Edelweisse 0,5 | 1690 Ft

Mort Subit 0,25 | 1890 Ft
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Asvanyvizek / Mineral waters
Natur Aqua 0,33 | 850 Ft
Natur Aqua 0,75 | 1390 Ft

Energiaital / Energy Drink

Red Bull 0,25 | 1690 Ft

Szénsavas uditdk /
Carbonated Soft Drinks (0,251)

Coca Cola 850 Ft
Coca Cola Zero 850 Ft
Fanta 850 Ft
Kinley Gyombeér / Ginger ale 850 Ft
Kinley Tonic 850 Ft
Sprite Zero 850 Ft

Gyumolcslevek / Juices (0,25l)

Fuze Tea citrom /Lemon 850 Ft
Fuze Tea barack / Peach 850 Ft
Cappy Alma / Apple 990 Ft
Cappy Barack / Peach 990 Ft
Cappy Ananasz / Pineapple 990 Ft
Cappy Narancs / Orange 990 Ft
Frissen facsart narancslé/

Fresh squeezed orange juice 0,1 L 850 Ft

Klasszikus limonadék /
Classic Lemonades (0,5/)

Felfrisstilés / Citrus 1590 Ft
Bodza / Elderflower 1590 Ft
Malna / Raspberry 1590 Ft
Mesgy / Sour cherry 1590 Ft
Eper / Strawberry 1590 Ft
Mangé / Mango 1590 Ft
Z6ldalma / Green apple 1590 Ft

Cukormentes limonadék /

Sugar free Lemonades (0,5/)

Oszibarack / Peach 1590 Ft
Malna / Raspberry 1590 Ft
Citrom / Citrus 1590 Ft

Hazi szorpdk /

Homemade Syrups (0,5!)

Levendula / Lavender 1390 Ft
Uborka / Cucumber 1390 Ft
lbolya / Violet 1390 Ft

Kavek, tedk /Coffee, Tea

Espresso 850 Ft
Dupla Espresso 1490 Ft
Hosszu kavé (long black) 850 Ft
Cappuccino 990 Ft
Latte macchiato 1090 Ft
Melange 1390 Ft

S&s karamellds Latte Macchiato/

Salted Caramel Latte Macchiato 1700 Ft
Bailey's Latte Macchiato 1900 Ft
Tea 1290 Ft
Forré csokoladé (hot chocolate) 1390 Ft

Kavé termékeink kérhetdek koffeinmentes
véltozatban is.

Coffee products are available also in
decoffeinated versions.

Kavé termékeink kérheték alternativ tejjel +300 Ft aron!
Coffee products are available also in alternative

version of milk for an extra charge of 300 HUF!
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Borlap / Wine list
Fehérborok / White wine

Szoll&si Irsai Olivér, Neszmély

Karcsu, légies, Ude, halvany zéldessarga szind, visszafogottan muskotalyos illatl bor.
Harmonikus gylimolcsdssége pérosul élénk savaival. Fogyasztasat 9-10 “C-on ajanljuk
aperitifként levesekhez, szédmyas sultekhez és gylimolcsds desszertekhez.

Light with a scent of fresh air, lush, crispy, pale greenish-yellow, with a moderate
muscatel bouquet. Its harmonic fruitiness is combined with lively acids. Recommended
as an aperitif at 9-10 “C and with soups, roast poultry and desszerts with fruit.

Laposa Friss Olaszrizling, Badacsony.

Hagyomanyos fajtdja a borvidéknek. Igazi szépségét ez a bor a magas mustfokkal szlretelt
sz&lének kdszonheti. GylUmolcsos, jellegzetes aromaju, finom savakkal rendelkez,
acéltartdlyoan készult, elegans fehérbor.

A traditional variety of the wine region. The beauty of this wine is a result of the high sugar
content of the harvested grape. This fruity, elegant white has a characteristic bougquet and
aroma, fine acids and was ripened in steel tanks.

Vabrik Chardonnay, Etyek

A fajtajellemz&k maradéktalan felvonultatdsa mellett a révid dszok hordds érlelésnek
kodszdnhetben az illatdban felfedezhetéek a citrusos jegyek, amik igazan egyedivé

és kulonlegessé teszik. Az alkalmazott battanage technoldsia pedig felteszi a koronat

az eredményre, igazi komplex borélményt adva a fogyaszténak. Nem csak magéaban,
hanem stiltekhez, grillezett hisokhoz is ajanljuk.

In addition to the full parade of varietal characteristics, citrus notes can be discovered in
the scent of a short ace barrel maturation that makes it truly unique and special.

The applied battanage technology puts the crown on the result, giving the consumer

a real complex wine experience. Not only himself, but also roasts and grilled meats also recommend

Tokaji Sdrgamuskotély Edes késéi sziiret, Tokaj

Az illatok és izek parfumdsek (narancsvirdsg), intenzivek, de nem tulzdak.

Alkohol-, sav- és cukortartalma harmonikusan olvad egybe illat-, aroma- €s zamatanyagaival.
The intensive but not strong fragrances and bouquet recall perfumes (orange blossoms).
Alcohol, acid and susgar content of this wine wonderfully harmonise with its bouguet and scent.

@O

@O

@O

7900 Ft
1350 Ft

8 900 Ft
1450 Ft

8 900 Ft
1490 Ft

3 200 Ft
1690 Ft
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Rozé borok / Rosé wine

(D) 9500 Ft
@ 1490Ft

Duzsi Rozé Cuvée, Szekszérd

Vildgos hagymahéj szin jellemzi. lllata igen intenziv, gazdag, benne rézsa, valamint

eper és déli gyimolcsok. Ezen gazdagsas izében is folytatddik. Jellegzetes szekszardi rosé,
roposgos, Ude, pératlan zamatgazdagsaggal, hosszu izérzettel.

Its main color characteristic is of light onion skin. Its flavor is very intensive, full of rose,
strawberry and tropical fruit touches. This richness is even stronger in its aroma.

Very characteristic as a Rosé wine from Szekszéard Wine Region, crispy, fresh having

a unigue abundance of aromas and long aftertaste.

9 500 Ft
1490 Ft

GUnzer Roze, Villany

@O

Mér a bor megjelenése is vidadmsagot tikrdz, jelzi a frissességet, Uideséget.

Finom, intenziv illat és zamat érezhetd benne, mely hosszU izérzettel parosul.

The very appearance of the wine is reflecting joyfullness and radiating freshness of flavour.
Fine and intensive bouquet and aroma are combined with a long lasting taste on the palate.
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Vorosborok / Red wine

Lisicza Merlot, pécs @) 9500kt
@ 1450t

Tolgyfahordos érlelés teljesiti ki ebben a vildgklasszis vords borban a rendkivili izvildgot rejté
tulajdonsagokat. Vadhusokbdl és marhabdl készllt ételekhez illik igazéan. Valodi értékei
szobahémérsékleten, révid levegdztetés utan bontakoznak ki legteljesetblo mértekben.

This excellent red wine was matured in oak barrels to consummate its character.

It is recommended to be served with beef and venison. Its real values are discovered at
room temperature, after a short airing.

9900 Ft
1590 Ft

Bolyki Indian Nyar, Eger

@O

Kellemes zamatU, sotetvords, kissé fanyar vordsbor. A fiatal bor még szélére emlékeztetd illatdy,
kés6bb fliszeres zamatl. Aprévadételekhez, porkdltekhez kivald kisérd.

Fogyasztéséat 16-18 “C-on ajanljuk.

Dark red wine with pleasant bouquet and aroma. The flavours of the youns wine reminds
us of red berries. Through age it becomes spicy. It is a distinguished follower of small game
and dishes with paprika. Best served at 16-18C.

Gunzer Cabernet Savignon, Villany (D 9900 Ft
@ 159Ft

A bor gazdag Cabernet széldillattal, intenziv feketeribizlis izekkel és a hattéroen a fahordds érlelés
jegyeivel jellemezhetd. A csersavak és killonbdzé aromak csodalatos egyensulyan allnak egymassal.
Fogyasztasa 20 °C-on ajanlott.

The wine offers a rich Cabernet nose of berries, intense flavours of black currant with a toasty oak
nuances in the background. It is extremly well-balanced in aroma and tannin. Consumption is
recommended at 20 °C.

Mészéros Grandiozus Syrah, szekszard (D 15900 Ft

Egy osztrak, lildsabb szind, savasabb bort add és egy francia rubin szind, alacsonyabb
savtartalmu bort ado kldnt Gsszehazasitottunk, amibdl 15 horddban eltoltétt hdnap utdn
letrejott a Grandidzus Syrah.

A blending of two clones - an Austrian variety that gives a purple coloured acidic wine,
and a French clone that gives a ruby coloured wine with lower acidity. These two were
united in barrels for 15 months to form the Grand Syrah.
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Elbetelek / Starters / Vorspeisen:

Bébiparajos céklasalata piritott, fokhagymas koktélparadicsommal,

parmezénchipsszel ) (P
Beetroot salad with baby spinach, roasted cherry tomatoes with garlic and parmesan chips
Rote-Bete-Salat mit Babyspinat, gerdsteten Kirschtomaten mit Knoblauch und Parmesanchips

Cézér salata parmezanos krutonnal ()

Caesar salad with parmesan croutons
Caesar-Salat mit Parmesancroutons

Cézar saldta grillezett csirkemellel, parmezanos krutonnal

Caesar salad with grilled chicken breast and parmesan croutons
Caesar-Salat mit gegrillter Hdhnchenbrust und Parmesancroutons

FUstolt gomolyas, serrands szliztekercs quinoasalsaval, friss salataval
Pork fillet rolled with smoked fresh cheese and serrano ham, with quinoa salsa and fresh salad

2900 Ft

2900 Ft

4 400 Ft

5500 Ft

Schweinefiletrolle gefiillt mit gerduchertem Frischkdse und Serrano-Schinken, dazu Quinoa-Salsa und frischer Salat

Levesek / Soups / Suppen:

Kokusztejes céklakrémleves fokhagymas angol parajjal  G¢) @) (P
Creamy beetroot and coconut milk soup with garlic-seasoned patience dock
Rote-Bete-Cremesuppe mit Kokosmilch und Gemiseampfer mit Knoblauch

Kakukkflves sutétokkrémleves tokmagolajos sult gesztenyével @ @

Cream of pumpkin soup with thyme and roasted chestnuts with pumpkin seed oil
Klrbiscremesuppe mit Thymian und gerdsteten Kastanien mit Kiirbiskerndl

Paradicsomos, zoldséges bableves ¢ @) (P

Bean and tomato soup with vegetables
Bohnensuppe mit Tomaten und Gemtise

Tradicionalis marhagulyésleves )

Traditional beef goulash soup
Traditionelle Rindergulaschsuppe

2 600 Ft

2900 Ft

2 900 Ft

3 500 Ft
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b/

F&etelek / Main Courses / Hauptgerichte:

Riminesi tészta kakukkflves-vajas rokagombaraguval, parmezannal @
Thyme-seasoned chanterelle mushroom ragout enriched with butter over Riminesi pasta, with parmesan
Pfifferlingsragout mit Thymian und Butter Goer Riminesi-Nudeln, bestreut mit Parmesan

Didval stlt camembert sajt mandulds-olivabogyds kevert salataval,

gyombeéres almapurével @
Grilled smoked fresh cheese and vegetables with toasted walnuts
Gegrillter gerducherter Frischkdse und Gemuse mit gerdsteten Walntissen

Fogasfilé zoldspargaval, sutétokpurével, tbkmagolajos friss salataval
Pike-perch fillet with green asparagus, pumpkin puree and fresh salad with pumpkin seed oil
Zanderfilet mit griinen Spargeln, Kirbisplree und frischem Salat mit Kirbiskerndl

Z6ldséges csirkemellkocka burgonyaval pirftva (¢) @)
Chicken breast cubes with vegetables roasted with potatoes
Hahnchenbrustwurfel mit Gemuse und Kartoffeln gerostet

Csirketekercs zdldspargaval, aszalt paradicsommal, cheddarral toltve,

brokkolis burgonyapurével

Chicken roll stuffed with green asparagus, sun-dried tomatoes and cheddar cheese,
served with broccoli mashed potatoes

Hahnchenrolle geflllt mit griinen Spargeln, getrockneten Tomaten und Cheddar-Kase,
serviert mit Brokkoli-Kartoffelpuree

Chili con carne sajtos tortillaval, fokhagymas tejféllel, korianderrel
Chilli con carne with cheesy tortilla, garlic sour cream and coriander
Chili con Carne mit Kasetortilla, Knoblauch-Sauerrahm und Koriander

Parmezanos pankos sertéssziz cheddar sajtos, hazi, flszeres

burgonyacikkel, kevert salataval

Parmesan and panko crusted pork tenderloin with cheddar cheese, homemade seasoned
potato wedges, tossed salad

Schweinefilet mit Parmesan-Panko-Kruste, hausgemachten Gewdrzkartoffeln mit Cheddarkase
und gemischtem Salat

4 500 Ft

5200 Ft

7 500 Ft

5500 Ft

6 100 Ft

5500 Ft

7900 Ft
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Burgundi marhapofa h&zi mandulés krokettel @) 8 900 Ft

Beef cheek Bourguignon with homemade almond croguettes
Rinderbdackchen ,Bourguignon” in Rotweinsauce mit hausgemachten Mandelkroketten

Etelek gyerekeknek / Food for children / Essen fiir Kinder:

Riminesi tészta paradicsomraguval, parmezénnal (P) 3900 Ft
Riminesi pasta with tomato ragout and parmesan
Riminesi-Nudeln mit Tomatenragout und Parmesan

Parmezanos pankdbundas csirkemell hasabburgonyaval 4500 Ft
Parmesan and panko crusted chicken breast with French fries
Hahnchenbrust mit Parmesan-Panko-Kruste, mit Pommes frites

Etelekhez kiegészitéként rendelhetd/
Sides for foods / Beilagen zu den Essen:

Kosér kenyér (W @) 300 Ft
A basket of sliced bread
Geschnittenes Brot im Korbo

Ketchup / Mustar / Majonéz (X) @) (P 500 Ft
Ketchup / Mustard / Mayonnaise

Ketchup / Senf / Mayonnaise

Hazi csalamade ) @) (P 1500 Ft

Homade sliced pickle-mix
Hausgemachte gemischte geschnittene eingeleste Gemuse
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Desszertek / Desserts / Nachspeise:

Mélnés csokoléddészuflie () 2 400 Ft

Raspberry chocolate soufflé
Himbeer-Schokoladen-Soufflé

Vegan csokolddeszufle ) @) (P 2 600 Ft

Vegan chocolate soufflé
Veganer Schokoladensoufflé

Hazi almatora @ 2 800 Ft

Homemade apple cake
Hausgemachter Apfelkuchen

Elcsomagolas esetén 300 Ft-ot szamolunk fel az elviteles dobozra.

If you want to have your food to g0, we charge 300 HUF per takeaway box.
Wenn Sie Ihr Essen mithehmen méchten, berechnen wir 300 HUF pro Mitnahmebox.

Fél adag rendelése esetén 70%-0s ar kerll felszamolasra.
For half-portions, 70% of the price will be charged.
Fur halbe Portionen werden 70% des Preises berechnet.

Araink a szervizdijat nem tartalmazzék.
Service charge is not included to our price.
Unsere Mahlzeiten beinhalten nicht die Servicegebuhr.
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@ Vegetarianusok is fogyaszthatjak / Suitable for vegetarians / Vegetarische Speisen
@ Gluténmentes étel / Glutenfree dishes / Glutenfrei Speisen
@ Laktdézmentes étel / Lactosefree dishes / Laktosefrei Speisen

Allergiatablazatunkat kérje felszolgald kolléganktol! /
Please ask our allergy table from our waiter colleague!
Fragen Sie bitte unseren Allergietabelle von unserem Kellner!

|. kategoridoa sorolt Uizlet / First Category Restaurant
Avraink az Afét tartalmazzék / VAT is included
Araink a szervizdijat nem tartalmazzék. / Service charge is not included to our prices.
Chef: Hahner Mihaly

Asztalfoglalds / Reservation: +36 30 694-5789
Cim / Address: H-1039 Budapest llI., Piroska utca 3-5.
E-mail: asztalfoglalas@nebro.hu

www.nebro.hu
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